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Desenvolvida especialmente para a limpeza de áreas 
e equipamentos onde se manipulam alimentos. Sua 

fórmula exclusiva respeita a legislação vigente e 
garante mais segurança e higiene ao ambiente.



Detergente alcalino clorado 
indicado para a limpeza de 
gordura e resíduos de 
matéria orgânica nas 
superfícies em geral. Uso 
manual ou com geradores 
de espuma.

Lipoclor

Limpeza pesada: 
Até 1:50
Manutenção:
Até 1:100

Alcalino

pH Diluição



Indicado para dar brilho em 
qualquer superfície de inox. 
Forma uma película 
protetora e facilita limpezas 
posteriores.

Brilho Inox

Uso PuroNeutro

pH Diluição



Detergente alcalino 
recomendado para lavagem 
automática de utensílios e 
limpeza em locais de 
manipulação de alimentos. 
Possui excelente ação 
desengordurante.

MaqDet

1:200Alcalino

pH Diluição



Produto específico para 
acabamento final em 
processos de lavagens 
automáticas de louças, 
permitindo uma secagem 
rápida dos utensílios.

MaqSec

Diluição 1:1000Neutro

pH Diluição



Desinfecção:
Puro até 1:25
Limpeza: 
Puro até 1:50

alcalino 

pH Diluição

Limpador e desinfetante
concentrado para ser
utilizado em locais que
se manipulam alimentos.

Lipobac



Indicado para lavagem 
manual de utensílios e 
superfícies. Sua fórmula não 
agride a pele.

Detergente
Neutro

Puro até 1:10Neutro

pH Diluição



Lavagem
manual: 1:20
Lavagem de
superfícies: Até 1:50

Neutro

pH Diluição

Detergente concentrado 
com alta eficiência em 
gordura. Recomendado para 
limpeza manual de 
utensílios e superfícies.

Det 100



1:2 até 1:5Ácido

pH Diluição

Sua fórmula é ideal para 
limpeza de superfícies e 
utensílios de alumínio, 
retirando manchas e 
oxidação. Pode ser utilizado 
puro ou diluído.

Perol Limpa
Alumínio



Limpeza pesada: 
Puro até 1:2
Limpeza Geral:
Até 1:30

Alcalino

pH Diluição

Desincrustante 
desenvolvido para remover 
sujeiras pesadas, como 
gorduras carbonizadas em 
fogões, chapas, coifas e 
equipamentos de cozinha.

Perox Grill



Detergente desengordurante 
inodoro para a limpeza de 
utensílios e superfícies como 
pisos e bancadas. Pode ser 
utilizado manualmente  ou 
com geradores de espuma.

Lipomax

Até 1:40Alcalino

pH Diluição



Diluição: 1:500Levemente Ácido

pH Diluição

Desinfetante para frutas, 
legumes, verduras. É eficaz 
contra Staphylococcus 
aureus, Escherichia coli 
e Salmonella choleraesuis.

SanitVeg 



Desinfecção:
Puro até 1:5
Limpeza:
Puro até 1:10

Alcalino

pH Diluição

Limpador e bactericida para 
superfícies. Sua fórmula é 
eficaz contra 
Staphylococcus aureus, 
Escherichia coli e Salmonella 
choleraesuis.

F5 Bac 500



Desinfecção:
1:100
Bacteriostático:
Até 1:200

Neutro

pH Diluição

Desinfetante concentrado 
recomendado para 
equipamentos e superfícies. 
É eficaz contra 
Staphylococcus aureus, 
Escherichia coli e Salmonella 
choleraesuis.

D4 Max 500



Sugestão de uso da linha Higiene Pessoal

Sabonete líquido cremoso 
para antissepsia das mãos, 
braços e antebraços. Possui 
agentes umectantes e 
desengordurantes, deixando 
a pele limpa e macia.

Pleasant
Antisséptico

PuroNeutro

pH Diluição



PuroNeutro

pH Diluição

Sugestão de uso da linha Higiene Pessoal

Álcool em gel 70%, indicado 
para complementar a 
assepsia das mãos. Sua 
fórmula preserva a 
oleosidade natural da pele, 
evitando o ressecamento.

Pleasant All Sept



Equipamentos

Bombas
Peristáuticas
para MaqDet
e MaqSec

Sistema Pump
Dispensador
para Detergentes
e Sabonetes

Foamer
para Geração
de Espuma e
Pulverização
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